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Nasce da un’antica ricetta dell’erborista Carlo Gamondi, che ha voluto 
coniugare la freschezza degli aromatizzanti con la qualità del suo 
preparato. Raccogliendo nella stagione migliore i prodotti necessari 
all’aromatizzazione del suo vermouth, ha creato gli infusi utilizzando 
solo scorze di arance amare fresche e fiori di artemisia che ha poi 
sapientemente miscelato con altre erbe e spezie, unendoli a un 
melange di vini Piemontesi.
It comes from an ancient recipe created by the herbalist Carlo 
Gamondi who wanted to combine the freshness of aromas with his 
wine blend of great quality. Harvesting in the right season the products 
needed for the aromatization of vermouth, he created his infusions 
using only zests of fresh bitter oranges and Artemisia flowers, which he 
then cleverly blended with other herbs and spices, adding them to a 
blend of Piedmont wines.

Vermouth di Torino
Superiore Rosso

18% vol. + 195 g/l 1 L

Codice EAN/bottiglia:
EAN Code/bottle

8002915005370

Codice EAN/cartone:
EAN Code/case

-

Cod. Doganale:
Customs code

2205 1010

Cod. Cartone:
Case code

609

Bottiglie per cartone:
Bottles per case

6

Cartoni per pallet 80 x 120:
Cases per pallet

56 = 4 x 14

Dimensioni cartone (cm):
Case size

h 29 LxL 28 x 20,5

Peso vetro (g):
Glass weight

800

Dimensioni bottiglia (cm):
Bottle size

ø 10 x h 27,5

Peso cartone (kg)
Case gross weight

11,40

Aperitivo tradizionale piemontese, rinfrescante, preparato secondo l’antica ricetta 
della casa. Di colore ambrato, ha un profumo aromatico, intenso, con note di 
china, coriandolo e arancia amara. Il sapore è intenso e persistente, con un 
piacevole retrogusto amaro.

Traditional Piedmont aperitif, refreshing, prepared according to the ancient 
home recipe. Of amber colour, it has aromatic and intense scent, with note of 
quina, coriander and bitter orange. The taste is intense and persistent, with a 
pleasant bitter aftertaste.

Servire freddo o con ghiaccio. 
Serve cold or on the rocks. 

Eccellente servito liscio, on the rocks o come base per cocktail sorprendenti.

Excellent when served staight, on the rocks or as a base for surprising cocktails.


